Catering-Katalog

Kalte & Warme fiir Geschiifts- &
SpCiSGIl Auﬁer Haus Privatkunden



Informationen zum Catering-Katalog

Wir beraten Sie gerne und unterbreiten Ihnen ein ganz auf Ihre Wiinsche
ausgerichtetes Angebot.

Alle Preise gelten bis auf Widerruf und konnen an die aktuellen Preissituationen
angepal3t werden.

Metzgerei Simon-Berns GmbH
Friedrich-Wilhelm-Platz 2
47051 Duisburg,

Telefon: 0203-299411

Filiale Homberg
AugustastraBe 29

47198 Duisburg-Homberg
Telefon 02066-55513

Markt Neudorf auf dem Ludgeriplatz in 47059 Duisburg Neudorf
Immer dienstags & freitags 08:00 - 13:00 Uhr

Markt Rheinhausen auf dem in 47 Duisburg Rheinhausen
Immer mittwochs 08:00 - 13:00 Uhr

Markt Bissingheim auf dem Dorfplatz in Duisburg Bissingheim
Immer donnerstags und samstags 08:00 - 13:00 Uhr

bestellung@simon-berns.de
www.simon-berns.de



http://www.simon-berns.de

Fingerfood: Canap¢s & Schnittchen

Canapé
(Randlos gebackenes Weil3brot)

* 970 Mit gemischtem Belag (aufSer Fisch)
(mit rohem und gekochtem Schinken, Braten-, Wurst-, Dauerwurstaufschnitt, Roastbeef, Mett,

Rauchfleisch, Kése etc.) 3,45 €

* 971 Nur mit Schinken oder Bratenaufschnitt 410€

* 972 Mit Lachs und Sahnemeerrettich 5,35 €

* 973 Mit Forellenfilet 5,25 €

* 974 Mit Shrimps 5,35 €

* 975 Mit Tatar (angemacht mit Salz, Pfeffer, Kapern) 4,05 €
Schnittchen

(Kaviarstange oder herzhafte Roggenstange)

* 960 Mit gemischtem Belag (aufSer Fisch)
(mit rohem und gekochtem Schinken, Braten-, Wurst-, Dauerwurstaufschnitt, Roastbeef, Mett,

Rauchfleisch, Kase etc.) 2,85 €

* 961 Nur mit Schinken oder Bratenaufschnitt 3,55 €

* 962 Mit Lachs und Sahnemeerrettich 5,35 €

* 963 Mit Forellenfilet 5,10 €

* 964 Mit Shrimps 5856

* 965 Mit Tatar (angemacht mit Salz, Pfeffer, Kapern) 405€
15 Brotchen

* 950 Mit gemischtem Belag (aufer Fisch)
(mit rohem und gekochtem Schinken, Braten-, Wurst-, Dauerwurstaufschnitt, Roastbeef, Mett,

Rauchfleisch, Kase etc.) 2,85 €
* 951 Nur mit Schinken oder Bratenaufschnitt 3,55 €
* 952 Mit Lachs und Sahnemeerrettich 5:35¢
* 953 Mit Forellenfilet 5,10 €
* 954 Mit Shrimps 5,35 €

* 955 Mit Tatar (angemacht mit Salz, Pfeffer, Kapern) 4,05 €



Fingerfood: Canap¢s & Schnittchen

5 Kornerbrotchen oder Roggenbrétchen

* 980 Mit gemischtem Belag (aufler Fisch)
(mit rohem und gekochtem Schinken, Braten-, Wurst-, Dauerwurstaufschnitt, Roastbeef, Mett,

Rauchfleisch, Kéise etc.) 3,60 €
* 981 Nur mit Schinken oder Bratenaufschnitt 3,95 €
* 982 Mit Lachs und Sahnemeerrettich 5,95 €
* 983 Mit Forellenfilet 555 €
* 984 Mit Shrimps 6,05 €

* 985 Mit Tatar (angemacht mit Salz, Pfeffer, Kapern) 465 €



Fingerfood: Canap¢s & Schnittchen

Cracker
5090 Mit Blauschimmelkase 3,25€
5091 Mit Forellenkaviar 4,00 €
5092 Mit Frischkase g.1e
5093 Mit Lachs 410 €
5094 Mit Avocado 3,60 €
Schnitzel & Co
5000 Mini-Schnitzel 3.:5b6,
5001 Mandelsteak 4,00 €
5002 Putensteak 3,55 €
5003 Mini-Frikadellen 157H0C
5004 Kleine Hihnchenkeulen 3,55 €
Medaillons & 80
5010 Vom Schweinefilet 6,50 €
5011 Vom Kalbsfilet 11,00 €
5012 Vom Putenfilet 5,50 €
5013 Vom Rinderfilet 12,00 €
Fisch
5020 Matjes (mit Zwiebeln) 100g 7,80 €
5021 Forellenfilets (mit Meerrettichsahne) 100g 7,80 €
5022 Réaucherlachs 100g 9,00 €

5023 Wildlachsspief3
5024 Garnelenspiefs



Fingerfood: Canap¢s & Schnittchen

Vorspeisen

* 5050 Roastbeefrollchen mit Meerrettichsahne 6,50 €
* 5051 Spargelrolichen (Gekochter Schinken) 5,75 €
* 5052 Carpaccio vom Rinderfilet mit Krauter-Walnufs-Vinaigrette 100g 11,90 €
* 5053 Tafelspitz mit Krdutersofde 100¢g 9,00 €
* 5054 Vitello tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsof3e) 100g 9,50 €
* 5055 Kalbfleischrollchen mit Krautercreme 6,50 €
* 5056 Kleine Kartoffelkriistchen (Kassler) 6,50 €
* 5057 Kleines Kasslersteak im Bléatterteig mit Ananas 6,00.€
* 5058 Herzhaft gefiillte Bldtterteigtaschen 2:9516
e B0S0de octtillte Bier 2:90/€
* 5060 Kdsepicker mit Oliven oder Trauben 1295
* 5061 Gefillte Kirschtomaten 2,10 €
* 5062 Melone mit Schinken 435 €
* 5063 Pflaumen im Speckmantel -5
* 5064 Datteln im Speckmantel 1295,

5065 Kleine warme Bockwiirstchen 2,25 €
* 5066 Niirnberger Bratwiirstchen D DBiE
* 5067 Williamsbirne mit Kdsecreme gefiillt 3,00€

Geftilltes und tiberbackenes Gemiise

* 5070 Uberbackene Champignons mit Schinken 4,50 €
* 5071 Uberbackene Champignons mit Mett 4,50 €
* 5072 Uberbackene Champignons mit Spinat 4,50 €
* 5073 Uberbackene Champignons mit Shrimps 8,50 €
* 5074 Uberbackene Tomaten mit Schinken 450 €
* 5075 Uberbackene Tomaten mit Mett 4,50 €
* 5076 Uberbackene Tomaten mit Spinat 4,50 €

* 5077 Uberbackene Tomaten mit Shrimps Golle



Braten: Mit Solbe & Geschmortes

Rind
Schmorbraten
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art” (geftillt mit Speck, Zwiebeln, Gurken, Senf)
Rinderrouladen , Feinschmecker Art” (gefiillt mit feinem Mett)
Sauerbraten ,,Rheinische Art” mit Rosinen in der Sofse und mit Riibenkraut fein abgeschmeckt

Gekochter Tafelspitz, diinn aufgeschnitten mit Apfel-Meerrettichsof3e

Schwein
Schweinefiletmedaillons in Pfefferrahmsof3e
Spief3braten (geftillt mit Mett und Zwiebeln)
Schwedenbraten (geftillt mit Apfeln und Pflaumen, gewtirzt mit etwas Zimt)
Spanferkelbraten (gefiillt mit Senf und Krautern)
Bunter Braten mit Schinken und Kase gefiillt
Knodelbraten mit Semmelknddelmasse und Krautern gefiillt
Nifschenbraten (zart und mager)

Nackenbraten (herzhaft, sehr saftig)

Gefliigel
Putenbrust mit Curry und Friichten
Putenbrust herzhaft mit leichter Pfeffernote
Héahnchenbriistchen mit Nufisofle auf Blattspinat

Gansekeulen

Lamm
Ganze Lammkeule mit Sofse, fein gewtirzt mit Krdutern der Provence

Ganze Lammschulter (sehr saftig)

Kalb

Kalbsfiletmedaillons in Sahnesofse mit Cognac oder Madeira
Kalbshaxe (im ganzen gebraten)

Osso Bucco (Kalbshaxenscheiben)

Kalbsbraten aus der Schulter (besonders saftig)

Kalbsbraten aus der Keule (besonders zart und mager)



Braten: Geschnetzeltes & Gulasch

Rind
Filet Stroganoff in Rahmsof3e
Rindergulasch
Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen

Rindergeschnetzeltes mit griinem Pfeffer und Zwiebeln

* Gulasch “Halb & Halb” (halb Rind-, halb Schweinefleisch)

Schwein
Schweinsgulasch
Szegediner Gulasch (mit Sauerkraut)
Schweinegeschnetzeltes in Rahm

Schweinegeschnetzeltes mit Champignons

Gefliigel

Putengeschnetzeltes mit Curry und Friichten
Putengeschnetzeltes in Rahm mit Kirschtomaten

Hahnchengeschnetzeltes in Rahm

Lamm

Lammragout mit Zwiebeln, Tomaten, Zucchini

Kalb

Kalbsragout , Schwibische Art” (mit Erbsen, Spargel, Champignons,
herzhaft)

Kalbsgeschnetzeltes , Ziiricher Art” (mit Spargel, Champignons in Rahm)



Braten: Gegrilltes

Rind

Roastbeef, dazu Krdutersofse oder Estragonsofse

Schwein
Schweinerticken mit Krautern
Schweinerticken mit Champignonsofie
Schweinerticken mit Pfeffermischung
Ganzer Schinken

Kassler im Blatterteig mit Weinapfel, dazu Pflaumensofse

Gefltigel

Ganze Putenbrust in Currysofie mit Friichten

Héahnchenbrust auf Spinat und Bandnudeln

Lamm

Lammriicken

Kalb

Kalbsriicken mit Sahnesof3e



Beilagen

Kartoffeln
5500 Petersilienkartoffeln
5501 Butterkartoffeln
5502 Kartoffeln , Parisienne”
5503 Kartoffelecken
5504 Kartoffelauflauf (mit Kase tiberbacken)
5505 Kartoffelgratin (Neutral oder mit Lauch und Knoblauch)
5506 Rosmarinkartoffeln
5507 Bratkartoffeln
5508 Kartoffelpiiree

Nudeln
5510 Spiralnudeln
5511 Bandnudeln
5512 Spdtzle oder Krauterspatzle oder Butterspatzle
5513 Tortellini
5514 Nudelauflauf
5515 Nudelgratin
5516 Gnocchi
5517 Schleifchennudeln
5518 Spaghetti

Reis
5520 Butterreis
5520 Krauterreis
5520 Reis Duvec (mit Tomaten, Zwiebeln, herzhaft)



Beilagen

Auflaufe
* 5530 Gemiiseauflauf
* 5531 Gemiiselasagne
S 2ob0 2 Fasacne
Klofse und Knodel

* 5540 Kartoffelklofse
* 5541 Semmelknodel
* 5542 Mini-Semmelknodel

ab 20,00 €/kg - 35,00 €/kg (= 5,00 €/Portion - 8,75 €/Portion)



Gemiise

* 5800 Gemuiiseplatte mit Butter oder mit Sauce Hollandaise

* 5801 Leipziger Allerlei (M6hren, Erbsen, Spargel, Blumenkohl, Kohlrabi)
* 5802 Speckbéhnchen

* 5803 Bohnenbtindchen

* 5804 PrinzefSbohnen

* 5805 Apfel-Rotkohl

* 5806 Rosenkohl

* 5807 Griin weifSes Broccoli-Blumenkohlgemiise mit Sauce Hollandaise
* 5808 Erbsen-Mohren-Gemdtise

* 5809 Grillgemiise

* 5810 Rahmwirsing

* 5811 Chicorée iiberbacken (Tagespreis)

* 5812 Spargel (Tagespreis)

* 5813 Kohlrabi in Rahm

* 5814 Schwarzwurzeln (Tagespreis)

5815 Ananassauerkraut

* 5816 Weinsauerkraut

* 5817 Sauerkraut gekocht oder geschmort

5818 Rahmspinat oder Blattspinat

* 5819 Spinatauflauf mit einem Hauch Knoblauch

* 5820 Rahmchampignons

* 5821 Pfifferlinge (Tagespreis)

* 5822 Glasierte Fingermohrchen 26,00 €/kg

* 5823 Rotweinschalotten 26,00 €/ kg

* 5824 Balsamicoschalotten 26,00 €/kg

5825 Paprika-Zwiebel-Gemiise mit Tomaten

* 5826 Ratatouille (Aubergine, Zucchini, Tomate, Zwiebeln) 25,00 €/kg

* 5827 Geschmorte Rote Beete mit Himbeeressig und Pinienkernen (Tagespreis)

ab 20,00 €/kg = 5,00 €/Portion



Salate

305 Kartoffelsalat mit Fleischwurst und Gurke

305 Kartoffelsalat mit Ei und Krautern

305 Kartoffelsalat mit Speck und Gurke

300 Fleischsalat

311 Wurstsalat

307 Spaghettisalat (Zucchini, Tomate)

307 Nudelsalat (Erbsen, Spargel)

316 Eiersalat (Champignons, Spargel)

301 Gefliigelsalat Curry (mit Ananas und Spargel)

301 Gefltigelsalat Madras (Sellerie, Mohren, Mandarinen)

317 Thunfischsalat (Tomate, Gurke, Zwiebeln, Thunfisch)

324 Bauernsalat (Tomate, Gurke, Zwiebeln, Paprika)

295 Blumenkohlsalat mit rotem Dressing

295 Blumenkohlsalat mit Zwiebeln und Vinaigrette

293 Gemiisesalat (Mohren, Blumenkohl, Broccoli, Staudensellerie)
315 Hirtensalat (Gurke, Paprika, Zwiebeln, Schafskése)

318 Mohrensalat

306 Krautsalat natur

306 Krautsalat mit Speck

314 Bohnensalat

310 Rindfleischsalat (Apfeln, Zwiebeln, Mayonnaise)

310 Teufelssalat (Rindfleischsalat mit Perlzwiebeln, Gewtirzpaprika)
296 Friihlingssalat (Radieschen, Zucchini, Sellerie, Apfel), von Marz bis Juni
296 Sommersalat (Melone, Pfirsichen, Cocktailtomaten), von Juni bis September
297 Rotkohlsalat mit Orangen, von Dezember bis Februar

309 Schinkensalat

321 Waldorfsalat

320 Chicoreesalat mit Mandarinen

313 Mexikanischer Salat (Kidneybohnen, Paprika, Mais)

298 Apfel-Lauch-Salat



Suppen

5361 Gulaschsuppe

5362 Erbsensuppe

5363 Winzertopf (mit Rotwein)

5364 Rindfleischsuppe ,,Quer durch den Garten”

5365 Rindfleischsuppe mit Eierstich & Markballchen
5366 Linsensuppe

5367 Hochzeitssuppe

5368 Griine Bohnensuppe

5369 Graupensuppe

5370 Rheinische Kartoffelsuppe

5371 Kiirbiscremesuppe (vegetarisch oder mit Einlage)
5372 Chili-con-Carne-Suppe

5373 Hithnersuppe mit Spargel, Erbsen und Petersilie, mit Reis oder Nudeln

5374 Lauchcremesuppe (vegetarisch oder mit Einlage)
5375 Vegetarische Gemtisesuppe , Quer durch den Garten”
5376 Ungarische Bohnensuppe

5377 Serbische Bohnensuppe

5378 Bio’s Bohnensuppe

5379 Italienische Gemiisesuppe (mit Rindfleisch)

5380 Italienische Gemtiisesuppe (vegetarisch)

5381 Spargelcremesuppe (vegetarisch oder mit Einlage)
5382 Sauerkrautsuppe

5383 Tomatencremesuppe (vegetarisch oder mit Einlage)

5384 Currystippchen mit Hithnerfleisch

1 Portion = 1/2 Liter Suppe, Preise sind Portionspreise
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Eintople

5400 Griinkohleintopf

5400 Griinkohleintopf mit 1 Mettwurst

5401 Griinkohleintopf mit Kassler

5402 Griinkohleintopf mit 1 Mettwurst & Kassler
5410 Mohreneintopf

5411 Mohreneintopf mit 1 Bratwurstschnecke
5412 Mohreneintopf mit 1 Scheibe gebratenen Bauch
5420 Bohneneintopf

5421 Bohneneintopf mit 1 Mettwurst

5422 Bohneneintopf mit Grillrippchen

5430 Stielmuseintopt

5431 Stielmuseintopf mit 1 Frikadelle

5440 Wirsing ,,untereinander”

Wirsing ,,untereinander” mit 1 Bratwurst/Mettwurst/ Grillrippchen

5450 Sauerkrauteintopt
Sauerkrauteintopf mit 1 Mettwurst
5460 Spitzkohleintopf

5470 Kohlrabi ,,untereinander”
5480 Sommerwirsingeintopf

5490 Chili-con-Carne
5491 Currywurstpfanne

1 Portion = 500 g Eintopf

1 Portion ohne Fleischbeilage 9,50 €
1 Portion mit 1 Fleischbeilage ab 12,50 €
1 Portion mit 2 Fleischbeilagen ab 15,50 €



Dessert

Quark
5600 Sahnequark mit Mandarinen 20,00 €/kg
5601 Sahnequark mit frischen Erdbeeren 24,00 €/kg
5602 Sahnequark Tropical 20,00 €/kg
5603 Sahnequark mit Waldbeeren 23,00 €/kg
5604 Honigquark mit gerdsteten Niissen/Mandeln 26,00 €/kg
Fruchtiges
5610 Hausgemachte Rote Griitze 24,00 €/kg
5611 Frischer Obstsalat mit Niissen, Rosinen und Rum, dazu Sahne oder Vanillesof3e 38,00 €/kg
5612 Pfirsich-Crumble (warm) 26,00 €/kg
5613 Apfel-Crumble (warm) 26,00 €/kg

Mouse & Cremes

5620 Vanillemouse 22,00 €/kg
5621 Schokoladenmouse mit oder ohne Romrosinen 22,00 €/kg
5622 Nougatcreme mit gerdsteten Haselntiissen 28,00 €/kg
5623 Erdbeermoose 27,00 €/kg
5624 Champagnermouse mit oder ohne Pistazien und Schokoladensofle 35,00 €/kg
5625 Stracciatellacreme 30,00 €/kg
5626 Bayrische Creme mit Himbeer-, Kirsch- oder Beerensofse 24,00 €/kg
5627 Zimtmouse mit Pflaumen 22,00 €/kg
5628 Zitronencreme 22,00 €/kg
5629 Moccamouse /mit Eierlikor 28,00 €/kg

5630 Apfelweincreme 25,00 €/kg



Dessert

Tiramisu
5640 Klassisches Tiramisu

5641 Beerentiramisu

Pudding
* 5650 Schokoladenpudding mit Vanillesof3e
* 5651 Schokoladenpudding mit Mandeln und Dessertkirschen
* 5652 Vanillepudding mit Schokoladensof3e
* 5653 Mandelpudding
* 5654 Dicker Reis mit Zucker & Zimt oder mit Kirschen
5655 Griefsflammerie mit Aprikosenkompott
* 5656 Gotterspeise

1 Portion = 250 g Dessert

31,00 €/ kg
34,00 €/ kg

22,00 €/kg
22,00 €/kg
22,00 €/kg
26,00 €/kg
22,00 €/kg
28,00 €/ kg
22,00 €/kg



